Zarzadzenie nr SP 16.021.01:/7.2024
Dyrektora Szkoly Podstawowej nr 16 im. Janusza Korczaka w Rudzie Slaskiej

z dnia 20.03.2024r.

w sprawie powotania i funkcjonowania zespotu ds. HACCP

na podstawie Ustawy z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci
i zywienia (Dz.U z 2001 r. Nr 63 poz. 634 ze zm.). Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U z 2019 r. poz. 1252). Rozporzgdzenie
nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkow spozywczych (Dz. U. UE z 2004 r. z pézn. zm.)

§ 1

Powotanie zespotu do spraw HACCP ( Analiza Zagrozen i Krytycznych Punktow
Kontrolnych ) w sktadzie:

1. Przewodniczgcy — Renata Czarnecka — intendent
2. Cztonek — Renata Lipska
3. Cztonek — Sonia Sobek

§2

1. Zespot jest odpowiedzialny za organizowanie i nadzorowanie prac zwigzanych z
opracowaniem, wdrozeniem i utrzymaniem systemu HACCP.

2. Komunikacja z zespotem ds. HACCP jest zapewniona poprzez organizowanie
posiedzen zespotu ds. HACCP celem omawiania wszelkich spraw zwigzanych z
systemem HACCP.

3. Posiedzenia zespotu ds. HACCP zwotuje sie w miare potrzeb, nie rzadziej jednak
niz 1 raz w roku.

4. Na posiedzeniach zespotu ds. HACCP nalezy zwraca¢ w szczegdlnosci uwage na
nastepujgce zagadnienia istotne z punktu widzenia bezpieczenstwa zdrowotnego
korzystajgcych ze stotéwki szkolnej:

- niezgodnosci powstate w CCP oraz zwigzane Dobrg Praktyka Higieniczng

- wprowadzenie nowych receptur, wyrobdéw

- zmiany surowcow i dodatkéw do produkgiji,

- zmiany w linii technologicznej,

- zmiany w lokalizacji urzgdzen, zezwoleniach, otoczeniu produkcyjnym,

- zmiany w zakresie mycia i dezynfekcji,

- Zmiany w sposobie przechowywania produktow,

- zmiany dotyczgce kwalifikacji i odpowiedzialnosci personelu,

- informacje dotyczgce nowych zagrozen istotnych dla bezpieczenstwa
zdrowotnego korzystajgcych ze stotowki,



- Zmiany w przepisach prawnych,
- inne

5. Zespot ds. HACCP opracowuje i aktualizuje ksiege Dobrej Praktyki Higienicznej
oraz Dobrej Praktyki Produkcyjnej. § 3. Nadzor nad pracami zespotu ds.HACCP

§3

Zespot HACCP ma prawo wglgdu do niezbednych dokumentéw i prawo dostepu
do wszelkich danych i informaciji koniecznych do opracowania skutecznego systemu
HACCP i jego ciggtego udoskonalenia.

§4

Wszyscy pracownicy sg zobowigzani do udzielenia pomocy oraz przekazywania
informacji Zespotowi HACCP koniecznych do opracowania i doskonalenia systemu
HACCP.

§5
Zarzgdzenie wchodzi w zycie z dniem podpisania.
§6

Z dniem 20.03.2024r. traci moc Zarzadzenie nr 03/02/21 w sprawie powotania
i funkcjonowania zespotu HACCP z dnia 26.02.2021r.
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